WYDRRZENIR

- Gesina i jagniecina
- na kujawskich nizinach

""‘r"’”‘:;:- o e -
N if}:‘ 4"%"’

';-r’“x”

O tym, ze organizacje z sektora

miesa wieprzowego, wotowego

i drobiowego radza sobie doskonale

w przygotowywaniu ciekawych
projektow i wykorzystywaniu

funduszy promocji widomo nie od dzis.

| oczywistym jest rowniez, ze trudniej
tworzy¢ wielkie akcje organizacjom
zwiazanym z funduszem promocji migsa
konskiego czy owczego.

Zapatu w nich i pomystéw oczywiscie co najmniej tak samo duzo,
lecz — niestety — gorzej z finansami. A wynika to z ciggle niewiclkiej
popularnosci spozywania migsa owczego. O milionach, setkach czy
chocéby dziesigtkach tysiecy ztotych na koncie funduszu mogg tylko
marzy¢. A jednak znajduja sposéb na to, by swoich kilkanascie tysigcy
pomnozy¢, podzieli¢ i z sensem wydaé...

Narobili nam smaku...
»Kotudzkie rendez-vous z jagnigcing i ggsing” oraz ,Kotudzka gesina
i jagnigcina najlepsze na nizinach” — zaproszenie z takimi tytutami
seminarium nadeszto do Biura Stowarzyszenia Rzeznikéw i Wedlinia-
rzy RP1 do redakeji Bilansu Dodatniego z Instytutu Zootechniki PIB
Zaktadu Doswiadczalnego w Kotudzie Wielkiej. W programie infor-
mowano o ciekawych wyktadach na temat waloréw zywieniowych
i atrakeyjnosci przetworczej gesiny i jagnigciny, o sposobach promocji
tych migs, a takze o pokazach kulinarnych i degustacji potraw.

Na spotkanie zaproszono tych, ktérzy cheg wytwarzaé oraz promo-
waé produkty i potrawy w oparciu o sprawdzony, lokalny i wysokiej
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jakosci surowiec. Wiagnie taki znalezé mozna w Kotudzie Wielkiej.

Ges Biata Kotudzka® (zarejestrowana jako odr¢bna polska rasa) i me-
rynos barwny gwarantuja jakos¢ i smak, co ma niebagatelne znaczenie
dla przetwéreow i restauratoréw. I wiasnie oni stanowili wigkszos¢
obecnych na spotkaniu.

Z zaproszenia na spotkanie z jagni¢cing i ggsing skorzystali licznie
profesorowie kilku uczelni, a takze prezes SRW RP Janusz Rodzie-
wicz. Bo jak z takiego zaproszenia nie skorzysta¢, gdy podpisujg si¢
pod nim dyrektor Instytutu Eugeniusz Ktopotek, dr Halina Bieliriska
i prof. dr hab. Bronistaw Borys, znani z ogromnego zaangazowania
w badania naukowe, ale takze w migsne promocje?

Dla prezesa Rodziewicza kazde takie spotkanie to okazja do podpa-
trywania, jak migso i jego przetwory promujg inni i jak ich doswiad-
czenia mozna wykorzysta¢ w dziataniach SRW.

Z podgladania rodza sie ciekawe pomysty
O lokalnych markach kulinarnych we Francji i w Polsce opowiadata
Anna Dybowska, kierownik sekretariatu Krajowej Sieci Obszaréw
Wiejskich. Z jej relacji wynika, ze nadrabiamy wieloletnie zaniedba-
nia. Wojewédztwo kujawsko-pomorskie nalezy juz do Europejskiej
Sieci Dziedzictwa Kulinarnego. To wazny krok w promowaniu marek
i tworzeniu szlakéw kulinarnych na wzér alzackiej , Drogi Wina”.
Polscy konsumenci i restauratorzy jeszcze kilka lat temu mogli po-
zazdroci¢ Francuzom, Szwajcarom, Szwedom czy Niemcom ogrom-
nej dbatosci i troski w utrwalaniu dziedzictwa kulinarnego. Na szczg-
$cie i my zaczynamy docenia¢ regionalizm i to nie tylko w zakresie
cepeliowskiego pamigtkarstwa. Odkrywamy smaki naszych pradzia-
déw, odtwarzamy receptury, wprowadzamy do menu regionalnych
restauracji i gospodarstw agroturystycznych. Przybywa regionalnych
produktéw na ministerialnej liscie, przybywa ich na liscie unijnej.
W Polsce jest coraz wigcej mitosnikéw wypoczynku »pod gruszy’,
w $wietnie przygotowanych na wizyty wezasowiczow gospodarstwach,
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ktére oferuje liczne atrakcje, a zwiaszcza znakomita kuchnig — regio-
nalng, tradycyjna, domowa.

—Mamy w naszym menu potrawy z gesi kotudzkiej — méwi Marzena
Fryszka z willi ,,tuZur", potozonej we Wdeckim Parku Krajobrazo-
wym w Borach Tucholskich. - Teraz chcemy wprowadzi¢ takze dania
z jagnigciny. Stad méj udzial w tym seminarium.

Takich 0s6b, w ogromnym skupieni u stuchajacych wyktadéw, byto
kilkadziesigt. Takich miejsc w Polsce, gdzie troska o goscia jest najwaz-
niejszym celem, jest coraz wigcej. Po kotudzkim rendez-vous odnosze
wrazenie, ze w wojewédztwie kujawsko-pomorskim jest ich wyjat-
kowo wielu i zapewne bedzie lawinowo przybywa¢. Juz tylko udziat
w spotkaniu wojewody Ewy Mes, $wiadczy jak wazne znaczenie dla
wiadz regionu ma budowanie marki Kujaw (jest nia juz Ges Biatg Ko-
tudzka®, a bedzie jagni¢cina w marce ,Niech Ci¢ Zakole”), tworzenie
sciezek edukacyjnych (,Ggsina od zagrody do stotu”), liczne konkursy
ifestiwale kulinarne. Nic zatem dziwnego, ze na Kujawach przybywa
miejsc, gdzie mozna dobrze wypoczad i jeszcze lepiej zjesc.

Kto ma owce... ten musi mie¢ pomysty
Przystowie ,,Kto ma owce, ten ma co chee” juz dawno przestato by¢
aktualne. Mam wrazenie, ze jesli zapal w propagatorach baraniny i ja-
gnigciny nie przygasnie, to za kilka lat znéw bedzie si¢ je przytaczaé.

Profesor Roman Niznikowski, przewodniczacy Komisji Zarza-
dzajacej Funduszu Migsa Owczego, zapewnia, ze spozycie jagnig-
ciny w ostatnim roku wzrosto w Polsce o... 50 procent. Co prawda
w wielkosci porcji na statystycznego Polaka to ciagle bardzo mato,
ale zainteresowanie tym gatunkiem migsa wsréd restauratoréw daje
nadzieje, ze z kazdym rokiem ten wskaznik bedzie rést.

Fundusz, ktérym kieruje prof. Niznikowski, rocznie ma do swojej
dyspozycji zaledwie ok. 15.000 ztotych! To naprawde niewiele, jesli
si¢ poréwna z milionowymi zasobami funduszy miesa drobiowego
czy czerwonego. Mimo skromnych srodkéw fundusz owezy jest obec-
ny w wielu ciekawych wydarzeniach promocyjnych, miedzy innymi
w Beskidach czy na Kujawach, i niewatpliwie ma takze swéj widoczny
udziat we wzroscie zainteresowania jagniecing.

Wazne, by byta to nie tylko jagnigcina importowana z Nowej Ze-
landii. Polskie migso owcze, a zwhaszcza z odmian hodowanych w Ko-
tudzie, jest znakomite i charakteryzuje si¢ wieloma walorami zdro-
wotnymi. Méwit o nich prof. Bronistaw Borys, podkreslajac, ze cho¢
to ciggle migso niszowe, ktére $mialo mozna nazwaé ,trufly” wsréd
jagnieciny, to jest szansa na odrodzeniu hodowli, m.in. w regionie
kujawsko-pomorskim.

Alez to byto smacznel!

Po wystgpieniach eksperta kulinarnego Piotra Lenarta, po jego poka-
zach kulinarnych, a przede wszystkim degustacji dan z gesiny i jagnie-
ciny, mozna mie¢ pewnos¢, ze m.in. dzigki marce Ges Biata Kotudz-
ka® Kujawy stang si¢ kulinarng wizytéwka Polski, a Dolina Dolnej
Wisty, gdzie budowana jest marka zwigzana z jagniecing ,Niech Cie
Zakole”, bedzie nie mniej popularna jak francuska »2Droga Wina”,
gdzie mitosnikom tradycyjnych i regionalnych produktéw SPOZy W~
czych oferuje si¢ nie tylko wino czy sery, ale takze produkty migsne
i dania kuchni lokalne;j.

Uezestnikom kotudzkiego seminarium dane byto si¢ przekonac, ze
poczatek zrobiono doskonaty. Na stotach pojawily sie wyborne dania
z gesiny i jagnigciny na zimno i gorgco. Nie zabraklo tez znakomi-
tego — polskiego — wina, ktére podnosito smak dan przygotowanych
2z coraz mniej niszowych mies.

Przed nami Wielkanoc ~ migsne $wigta. Warto, by w firmowych
sklepach zaktadéw migsnych, obok szynek, schabéw i karkéwek, an-
trykotéw i rumsztykéw, dorodnych indykéw i kurczakéw, pojawita
si¢ tez gesina i jagnigcina — nasza, tradycyjna, polska. ..

TEKST I ZDJECIA: BOZENA SKARZYNSKA

W kotudzkim seminarium, ktore otworzyt dyrektor Eugeniusz Ktopotek uczestniczyli m.in.

wojewoda kujawski Ewa Mes i Janusz Rodziewicz, prezes SRW RP

Na wielkanocnym migsnym stole jest takze miejsce dla markowej gesiny i jagnieciny
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